
Menú degustación

PEQUEÑOS PASOS

Ajo blanco y tartar de gambas

Boquerón en tempura y emulsión de aceitunas

Croqueta de jamón, leche fresca y velo de tocino ibérico

Pisto en cocción lenta al carbón con yema de huevo curada



Lenteja caviar guisada con perdiz



Rodaballo a la brasa con su pil pil y guisante fresco



Costilla de angús doble cocción glaseada, anguila y puré de chirivía 







Manzana



Costrada de Alcalá



PVP: 50E
IVA, pan artesano, agua, café y mignardises incluido en el precio. Menú sujeto a cambios por disposición de mercado

(servido a mesa completa)
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MAR Y TIERRA

POSTRES



Higos sobre panna cotta especiada

Brownie de frutos secos y salsa de vainilla

Nuestra versión de costrada de Alcalá

Piña a la brasa y espuma de coco

p o s t r e s
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