Menu del dia

PRIMERO A ELEGIR

Ensalada de judias blancas con pimientos rojos asados al
carbén, alifio de ajo asado y chistorra

Humus de garbanzo y calabaza asada con chalota, cebolleta
francesa a baja temperatura con oporto y ricota

Crema tibia de coliflor braseada y coco con tartar de gamba y
salmoén, vinagreta de pimienta rosa y kale frito

SEGUNDO A ELEGIR

Carpaccio de ternera con laminas de pepino y calabacin, alifio
de parmesano y almendra tostada

Corvina a la brasa con gazpacho verde, cogollos y ajetes
Costilla de cerdo a la barbacoa coreana con ensalada de col

lima y kimchi

1 CONSUMICION (AGUA, REFRESCO, COPA DE CERVEZA O COPA DE VINO), PAN'Y POSTRE O CAFE

29¢€

DE MARTES A VIERNES DE 18:00 A 15:45
NOFESTIVOS

JEFE DE COCINA: JAVIER CASILLAS
IVA INCLUIDO JEFA DE SALA: ANDRADA PETRISOR




