PARA PICAR

Anchoas del Cantabrico con pan a la parrilla, mantequilla noisette y salmorejo
(2 unds)

Croqueta de salsa verde con bacalao ahumado y mayonesa de pimientos del
piquillo

Foie micuit entre pan crujiente, rebozado en polvo de kikos tostados y miel
trufada (2 unds)

Tacos de oreja a la plancha con piparras, salsa brava “Madriz” y alioli de ajo
asado (2 unds)

AL CENTRO
Braviolis con aceite de guindilla y crema de alioli suave
Tartar de atun rojo con yema de huevo campero, aove, soja y sésamo

Ensaladilla Casa & Fonda - patata, zanahoria, cebolla, mayonesa ligera, huevo
rayado y taquitos de jaman ibérico

Clasico huevo poché con parmentier de patata, trufa y foie

Ensalada de endivias, cogollos y bimi alinado con salsa ligera de parmesano y
nueces tostadas

Pisto extremefo-ibérico, velo de papada ibérica, patatera y yema de huevo
campero

Laminas de entrecot de vaca con virutas de foie, PX y pimienta negra

Steak tartar a la cubana con huevo frito y chips de platano (120g)

+10% TERRAZA
Precios con IVA incluido
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CARNES

Solomillo de vaca a la plancha con patatas fritas y pimientos de Padron 24
Entrecot de vaca vieja madurada a la brasa, frite de ajos y pimienta 23
Pluma de cerdo ibérico a la brasa lacada con salsa teriyaki 21

Magret de pato con salsa de sirope de arce, lima y soja con trigo salteado al

wok y verduras 22
PESCADOS

Salman agridulce con radicchio almendras tostadas y setas koreanas 21
Tataki de atun rojo con salsa de miso, sésamo y lima 22
Bacalao a la parrilla con pimientos del piquillo fritos y su pilpil 21
Pescado del dia segiin mercado, parrilla o asado con su guarnicion 22
POSTRES

Tarta Pavlova con crema de limdn y mermelada de fresas a la vainilla 8
Tarta de queso estilo Ambigi con crema de membrillo 7

Pan, aceite y chocolate - cremoso de chocolate negro con pan tostado de

pasas y nueces y AOVE 7
iiiFan de la torrija!ll Pan brioche a la sartén hecha al momento con helado de

nata 7
Costra alcalaina, fina, crujiente, ligera 8

Chef ejecutivo: Alfonso Sanz
Pan y aperitivo 1,50€ Jefa de sala: Andrada Petrisor



