
  
 

 

Menú del día 
 

 

PRIMERO A ELEGIR 

Ensalada de pochas con piquillos confitados, caballa en 
conserva, huevo rallado y aliño de Módena  

Espárragos trigueros y blancos a la brasa con crema de 
aguacate, patata risolada y mermelada de limón. 

Tomates braseados templados con nectarina, crema de 
mascarpone, aliño de piparras y salazones 

 

SEGUNDO A ELEGIR 

Roast beef a la parrilla con crema de tupinambo y setas 
shitakes al oporto 

Arroz cremoso marinero con ajos tiernos y alioli de 
encurtidos 

Brochetas de salmón lacadas a la brasa, ensalada de hinojo, 
pepino y manzana ácida 

 
1 CONSUMICIÓN (AGUA, REFRESCO, COPA DE CERVEZA O COPA DE VINO), PAN Y POSTRE O CAFÉ 

 
 

22€ 
DE MARTES A VIERNES DE 13:OO A 15:45 

 NO FESTIVOS 
 
 
        

 JEFE DE COCINA: JAVIER CASILLAS 
           IVA INCLUIDO  JEFA DE SALA: ANDRADA PETRISOR 


